
M E N U  

ANTIPASTI  MIST I

P IATT I  PR INCIPAL I  
se r v i t i  con r i so  basmat i  
e  ra i ta

po l lo  mar ina to  
e  co t to  ne l  fo rno tandoor
sa l ta to  in  una sa l sa  c remosa 
d i  pomodoro

cremose len t i cch ie  nere

C H I C K E N  T I K K A  M A S A L A

C O N
D A A L  M A K H A N I

2 1  G I U G N O  2 0 2 1
D E S S E R T
K U L F I
ge la to  ar t ig iana le  
d i  p i s tacch i  e  mandor le  

B I A N C O  F E R M O :
C H A R D O N N AY  
A n t i n o r i

R O S S O :
S I R I C A  2 0 1 4
C A B E R N E T,  A G L I A N I C O ,  
F E U D I  D I  S A N  G R E G O R I O  

V INO

L U N E D Ì

PA N E E R  A J WA I N I  T I K K A   

l i ngo t to  d i  r i co t ta  ind iana 
fa t ta  in  casa,  mar ina ta  e  co t ta  ne l  
fo rno tandoor,  chu tney  a l le  me lanzane,  
insa la ta  d i  �nocch io  agrop iccan te   

A C C H A R I  G O S H T   

s t racce t t i  d ’agne l lo  in  c inque spez ie  
se r v i t i  con pan br ioche  

A L O O  T I K K I  &  M I S S A L  C H A AT  

c lass ico  s t ree t  food d i  o ld  de lh i ;
po lpe t ta  d i  pa ta te  spez ia ta  
se r v i ta  su  le t to  d i  
germogl i  d i  l en t i ccch ie
condi ta  con chu tney  a l  tamar indo,  
men ta  e  yogur t  

S E A B A S S  C A K E S  &  T H E S A

po lpe t te  d i  b ranz ino  
in  c ros ta  d i  pane 
con chu tney  p iccan te  ag l i  a rach id i  
e  peperonc in i

M E N U  

ANTIPASTI  MIST I

P IATT I  PR INCIPAL I   
se r v i t i  con r i so  basmat i  
e  ra i ta

PA N E  N A A N  M I S T O

D E S S E R T

K U L F I

PA N E E R  A J WA I N I  T I K K A   

l i ngo t to  d i  r i co t ta  ind iana 
fa t ta  in  casa,  mar ina ta  e  co t ta  ne l  
fo rno tandoor,  chu tney  a l le  me lanzane,  
insa la ta  d i  �nocch io  agrop iccan te   

PAV  B H A A J I   

mumbai  s ty le  verdure  mis te  
se r v i te  con pan br ioche fa t to  in  casa

A L O O  T I K K I  &  M I S S A L  C H A AT  

c lass ico  s t ree t  food d i  o ld  de lh i ;
po lpe t ta  d i  pa ta te  spez ia ta  
se r v i ta  su  le t to  d i  
germogl i  d i  l en t i ccch ie
condi ta  con chu tney  a l  tamar indo,  
men ta  e  yogur t  

S A M O S A

rav io lo  r ip ieno d i  ve rdure  mis te
con chu tney  a l  pomodoro

V E G E T A R I A N OI N D I A N O

cremose len t i cch ie  nere  e  bor lo t t i ,  
accompagnate  da po lpe t te  d i  
r i co t ta  ind iana in  sa l sa  c remosa 
d i  anacard i  

D A A L  M A K H A N I  &  
PA N E E R  K O F TA  PA S A N D A  

con me lanzane 
provo la  a f fumica ta  e  cou l i s  
d i  peperone rosso

R AV I O L I

C E V I C H E  D E  P E S C A D O

con pesce  de l  g io rno,
arance e  mais  mote   

ENTRATA 

P IATT I  PR INCIPAL I   

E N T R E C Ô T E  D I  M A N Z O  
con jus  aromat izza to  a l  t imo,  
rosemar ino e  sa lv ia
ser v i to  con pa ta te  amer icane 

DESSERT

S F O R M AT O  A L  C I O C C O L AT O  

con ge la to  a l la  van ig l ia

M E N U  
T R A D I Z I O N A L E

PA N E  N A A N  M I S T O

ge la to  ar t ig iana le  
d i  p i s tacch i  e  mandor le  



i n t e r n a l  n o t e  s e r  v i c e  &  k i t c h e n  t e a m :
   p lease  no te  tha t  i t ’ s  a  b ig  group so  we may no t  be  in fo r  med o f  any/a l l  the  a l le rg ies  o r  
in to l le rances .  i t  i s  impera t i ve  tha t  we pay persona l  a t ten t ion  to  any ind ica ted dur ing the  even t  and 
make su re  
the  gues t s  have an excep t iona l  exper ience

W�come back


